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Vazeni Ctenari,

trh s kavovary v poslednich mésicich doslova explodo-
val. Prodeje v niZ$ich cenovych segmentech automatic-
kych kavovart dokonce jednu chvili vzrostly o vice nez
50%. Poptavku Zenou vzhtiru hlavné desitky tisic za-
méstnancii pracujicich v dobé pandemie z domova, ale
ilidé, ktefi misto investic do cestovani nebo kulturnich
zaZitkll pfesmérovali penize do zvelebovani domova.
Jsme si védomi, Ze mnoho z vas si jesté do Vanoc bude
chtit kdvovar pofidit nebo poté v lednu, az prodejci
nabidnou nékteré modely ve vyprodejich. V kazdém
piipadé neni vybér kavovaru véc tiplné jednoducha.
Abyste byli opravdu spokojeni, méli byste zvazit nékolik
aspektt, ujasnit si, co od piistroje ocekavate, jak ¢asto
kavu pijete, v jakém mnoZstvi a jaky druh kavy u vas
doma pievlada. At uz chcete jen mackat tlacitko, nebo
si s kavou tak trochu hrét a pronikat do jejich taja, tento
specidl vas do svéta kavovart komplexné zasvéti. Vy-
brat vhodny model bude po jeho precteni hracka.

Vlajkova lod De’Longhi

Loni predstavil lidr ¢eského trhu kavovar(, znacka De’Longhi, svou novou vlajkovou lod. Model

Maestosa nabizi kromé prémiového provedeni s vnéjsim plastém kombinujicim sklo a kov také mnozstvi

Prijemné Cteni preje
Lubor Jarkovsky

nadstandardnich prvka - dva zasobniky na zrna, dva mlynky, novou adaptivni technologii mleti ¢i
konektivitu. Prodava se za 63 990 K¢. Modelové oznaceni je EPAM 960.75.GLM.

Prodeje kavovaru vzrostly o desitky
procent. Take o nejakem uvazujete?
Poradime, jak se v aktualni nabidce vyznat

Poptavka po domacich spotfebicich vyrazné stoupa uz od jarnich mésicu. Nékteré kategorie
vyletély do oblak jen skokové, napriklad mrazaky nebo cisticky vzduchy, ale kavovary se
drzi stabilné zvySeného rlistu uz nékolik mésicti v radé. Je evidentni, Ze tydny uzaviené
restaurace a kavarny i povinnost pracovat zdomova motivuje spotrebitele k nakupu.

Nejcastéjsi volbou jsou samoziejmé automaty na espreso, tedy kavovary s in-
tegrovanym mlynkem schopné na stisk tlacitka umlit zrna, extrahovat kavu
a pfipadné i napénit mléko. Vétsi zajem maji spotiebitelé také o dalsi druhy
Jkavostroj1”. Rekordmany jsou ovSem zminéné automaty, kde se soustfedi
nejvétsi poptavka po cenové dostupnéjsich modelech - jenom v zafi rostl
segment ,10 az 15 tisic” v meziro¢nim srovnani o vice nez 50 %. Mnoho z vas
proto nepochybné kavovar bud uz zakoupilo, nebo o koupi pted letoSnimi
Vanocemi je$té uvazuje. V pfipadé, Ze uz kavovar mate, doporucujeme
podivat se v piiloze alespon na ¢lanek vénovany péci o tato zafizeni. Najdete
ho na strané 26. Ostatni necht pokracuji ve ¢teni zde. Po stru¢ném tivodnim
textu nasleduji dalsi, kde se podrobnéji vénujeme tfem hlavnim volbam spo-
tfebiteld - automatickym kavovartim (str. 19), pakovym kdvovaram (str. 27)
a kapslovym systémutim (str. 28). U kapsli jsme se ale rozhodli zaméfit hlavné
na ekologicky aspekt jejich pouZzivani.

Jaky druh kavovaru zvolit, kdyz...

... chci investovat minimalni castku?

Dilema, kterému typu kavovaru dét prednost, fesi mnoho z vas. Kdo ma hlou-
béji do kapsy, mtiZe si vystacit s levnéjsim pakovym kavovarem, pfekapava-
¢em, moka konvic¢kou nebo s french pressem.

©® Levnéjsi pakovy kavovar - vihodou je jednoduché pouziti, kompaktni
rozméry a velmi snadné ¢isténi a idrZzba, protoZe extrakce kavy probiha
pfimo ve filtru umisténém v pace. DtilezZita je stalost tlaku, takZe spiSe vsadte
na osveédcené ,kavové” znacky. Paka by méla byt z masivnéjsiho kovu. Dopo-
rucujeme vybirat v kategorii od 3000K¢.
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@ Piekapavaé - v Cesku se nikdy Extrakce espresa probiha pfi 9 barech. Zakladni moka kon-
nestaly tyto kavovary pfili§ popu- vicka se pouZiva na plotné, ale existuji i modely s napdjenim.
larni, zatimco Amerika bez nich Nejznaméjsim vyrobcem je firma Bialetti. Moka konvicku
nemuze viibec fungovat. Zakladni koupite uZ za par stokorun.
kava v restauraci je tam piekapé- ©® French press - jedna se o manualni feSeni s cenou zacinajici
vand a espreso si vét§inou musite uZna 200K¢. To muZe leckoho lakat ke koupi, ale pozor! Za-
vyslovné objednat. Pfekapavac prvé musite pouZit pfi ptipravé vodu s teplotou mezi 92 °C aZ
neni tplné vhodny pro celodenni 96 °C a zadruhé nemtizete koupit klasickou mletou kdvu. Pro

popijeni kavy, ale spi$ pro vétsi ranni
§élek. Filtrovana kava totiZ obsahuje
mnohondasobné vice kofeinu nez es-
preso. Pokud jste si doted mysleli, Ze
malé silné espreso je onen ,zabijak", %%t
tak nikoliv. Espreso o objemu 25ml
obsahuje kofeinu vyrazné méné nez
kava z prekapavace. Pfekapavace
stoji okolo 1000K¢. Nejvyspélejsi
modely mohou mit i integrovany
mlynek - maji pofizovaci ceny kolem
3000Ke.

©® Moka konvicka - italska ikona, kte-
rou ma na Apeninském poloostrové
skoro kazda domacnost bez ohledu
na to, zda pouziva jesté jiny typ
kavovaru. Moka konvicka umoznuje
rychlou a snadnou piipravu velmi
chutné kavy, ktera stoji tak trochu
nékde mezi pfekapavanou kavou
a espresem. Voda totiZ prochazi
pfes kavu pod tlakem zhruba 1 baru.

mohou poridit pfekapdvac
s integrovanym mlynkem.
Na fotce model Severin
KA 4814. Na internetu ho
sezenete cca od 4200 K¢.

329261/16 v INZERCE

french press je potieba hrubsi pomleti. Doporucujeme proto
poridit si jesté digitalni varnou konvici s nastavenim teploty
amlynek na kavu. French press slouZi jak pro pfipravu kavy;,
tak jako prakticka ¢ajova konvice se separaci ¢ajovych listk.

Pro vSechna tato zafizeni, jejichZ pofizovaci ceny startuji uz
v fadu stokorun a nékteré ani nevyzaduji elektrické napdje-
ni, doporucujeme jednu véc - koupi mlynku. Pokud chcete
opravdu dobrou kavu, nemtiZe kupovat tu piedemletou,
ktera ztraci po otevreni sacku aroma uz béhem par minut.

... chci maximalni komfort

a co nejnizsi provozni naklady?

Primarni volbou vétsiny z vas bude ale urcité néktery z au-
tomatd, jichZ se prodava na trhu nejvice. RozliSujte prosim
mezi takzvanym ,automatem" a ,plnoautomatem”.

©® Automat na espreso - pripravuje italskou kavu na stisk
tlacitka, ale mléko je v jeho pfipadé nutné Slehat manualné
parni tryskou nebo péni¢em. Ceny zacinaji na cca 6000K¢.
Na fotce model Svycarské znacky JURA Al cileny na naroc-
néjsi zakazniky, ktery se prodava za 16 990K¢.

~cerstve namleta,
nikoli z kapsle.”

aﬁ\é

Roger Federer
Nejvétsi tenisovy Sampion
viech dob
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Pakovy kdvovar Gaggia
NEW Classic ma dobré

jméno i mezi baristy. Tento

domadci stroj v provedeni

z masivniho kovu je

od letoska v prodeji nejen
v nerezu, ale také v rlznych

barevnych provedenich.
Ceny zacinaji cca
na 10 000 K.

©® Plnoautomat na espreso - stiskem jednoho tlacitka pfipra-
vite nejen espreso, ale i mlécné kavy, jako je cappuccino nebo
latte macchiato. U jednotlivych vyrobctli se mohou lisit systé-
my pénéni mléka - tém se vénujeme dale ve specidlu. Pokud
nebudeme poditat vyprodejové modely, kterych se uz chtéji
prodejci zbavit, zac¢inaji ceny plnoautomatti ccana 10 000 K¢.
Na fotce vidite kdavovar Siemens EQ.9 s300 spadajici do pré-
miové kategorie - pfipravuje i 2 mlé¢né kavy najednou, ma
velky barevny displej a umozruje velmi podrobna nastaveni.
Doporucena cena je 41 990K¢.

Jak u automatty, tak u plnoautomatti je velkou vyhodou niz-
ka cena jednoho $alku kavy, kterd se pfi kupovani béZzné ara-
biky pohybuje okolo 3,50 K¢ pfi zapocitani ceny kavovaru (se
zohlednénim jeho Zivotnosti) a nakladd na energii. A samo-
zfejmé maji tyto pfistroje jednoduchou obsluhu a pomérné
jednoduchou tdrzbu - zakladni proplachy jsou automatické.
Jednou za ¢as vyZaduji diikladnéjsi idrzbu véetné odvapné-
ni, kde je vyZadovana asistence ze strany uZivatele.

Tento typ kavovaru spiSe nedoporucujeme tam, kde se
moc kavy nevypije, protoZe zrnkova kava ztraci na vzdu-
chu aroma béhem nékolika dnti. Kavovary maji leckdy kryt
zasobniku s tésnénim, ale to popravdé uz kavu nezachrani.
Jakmile sacek oteviete, méli byste ho spotfebovat co nejrych-
leji. Nechat zrna leZet v kdvovaru po dobu nékolika tydnt
znamena jejich znehodnoceni. Kdo pije kavu malo, mél by si
radéji poridit model na kapsle, kde je aroma pted vzduchem
chranéno.

Automatickym kavovariim se podrobnéji venujeme v Clanku
na ndsledujici strané.

... nechci pit kavu tak casto

a zalezi mi na jeji maximalni Cerstvosti?

Mleta kiava uzamcena v kapsli v ochranné atmosféfe je tu

s nami uz od poloviny 80. let, kdy s ni jako prvni piisla firma

Nespresso. Kapslova kava piinasi nékolik vyhod. Trvanlivost
kazdé jednotlivé kapsle je vétSinou 12 mésict, takZe i v do-
macnosti, kde se kavy pije méné, je espreso vzdy pfipraveno
s perfektnim aroma. Soucasné muzete stfidat rizné druhy
kav u jednotlivych napojt, nikoliv ¢ekat, aZ zpracujete vSe

z aktudlniho sacku. Pocitejte ale s tim, Ze cena kavy z kaps-
lového kavovaru je vyssi - pohybuje se mezi 5K¢ az 13 K¢

v zavislosti na tom, jaké kapsle koupite. Ty tipIné nejlevnéjsi
moc nedoporucujeme, protoZe neobsahuji moc kvalitni ka-
vovou smés. A ktery systém byste méli zvolit? Idedlni volbou
je Nespresso, protoZe pro néj existuji i alternativni kapsle
anemusite kupovat pouze ty origindlni. Mate tak vétsi vybér.
A urcité nekupujte feSeni, které pfipravuje kavu pod tlakem
mens$im nez 9 bara.

Vice k tématu kapslové kdavy najdete v samostatném clanku
na strané28.

| kapslovy kavovar maze byt pIné automaticky. Napriklad
model Gran Lattissima pro systém Nespresso umi vydat mlécné
kdvy na stisk tlacitka. Na vybér je kdvovar v bilém a v ¢erném
provedeni. Stoji 8990 K¢.

... jsem kavovy nadsenec a jsem ochoten
investovat?

JestliZze vas svét kavy opravdu bavi, mtiZete se vrhnout
narazné alternativni metody pfipravy. A to nejen pomoci
french pressu nebo moka konvicky, ale spie vacuum potu,
dZezvy a podobné. Tato zafizeni nebo nastroje nemaji velkou
pofizovaci cenu a miZete si jich koupit i nékolik a experi-
mentovat.

Jako zaklad vybavy povaZzujeme opravdu kvalitni pakovy
kavovar s profesionalnéjsim provedenim. At uz to bude
legendarni stroj Gaggia Classic v aktualni verzi s pfizviskem
NEW, nebo tfeba néktery pakovy model s integrovanym
mlynkem od znacek De'Longhi ¢i Sage. Pofizovaci ceny
takovych kavovarti mohou jit aZ do desitek tisic. Odménou
vam bude skvéla kava, nadherny kavovar s kovovym Sasi
a mimoradné technické parametry, diky kterym je extrakce
rychlejsi, tlak stabilnéjsi a tak dale.

Vice k tématu pakovych kdvovarti najdete v samostatném
¢lanku na strané27.
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Automaticke kavovary
pod drobnohledem

Design, konstrukce a funkce « Nabidka napoju - Mlé¢né systémy a jejich idrzba

Automatické kavovary jsou dnes primarni volbou v&tsiny spotFebiteld. Téchto strojli se proda v Cesku pies 100 tisic
rocné a trh kaZzdoro€né v meziro¢nim srovnani uz nékolik let roste. Automat ma zpravidla vyssi pofizovaci cenu nez
bézny pakovy nebo kapslovy kavovar, ale poskytuje vyssi uzivatelsky komfort nez ,paka“ a provozni naklady jsou

ve srovnani s kapslovymi systémy nizsi. Samoziejmé za predpokladu, Ze nekupujete drahé prémiové zrno. Podivejme se
nyni na automatické kavovary blize, abyste vybrali v obchodé nebo na internetu ten spravny.

V textu budeme hovofit o ,automatech”
obecné, ale primarné mame na mysli pl-
noautomatické kavovary, které pfipravuji
automaticky i mlé¢né kavy. Vétsina infor-
maci plati pochopitelné také pro vybér
modelu s manudlnim pénénim mléka
pomoci tradi¢ni parni trysky - naprosta

vétsSina téchto modeli se ovSem drzi v ce-

nové kategorii do 10 000K¢, takZe u nich
zapomefite na prémiové prvky a funkce.

319925/29 v INZERCE

O kavovaru De’Longhi
Maestosa jsme uz

ve specialu psali, ale jeho
provedeni i dostupné vizualy
jsou natolik povedené, Ze si
dalsi prostor nepochybné
zaslouzi.

SIEMENS

Siemens domdci spotrebice
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Jak funguje inovovany
plnoautomaticky kavovar
JURA E8? V novém
Hospitality centru znacky
JURA nam predstavil Zhavou
novinku primo jednatel
Ceského zastoupeni Petr
Eibl. Na misté jsme porovnali
novou verzi E8 s tou starsi
véetné vylepseného cisténi
mlécného systému. Kavovar
je také unikatni tim, ze
pfipravuje velké ¢erné

kdvy zdravym zplsobem

- vyda standardni espreso

a doplni ho horkou vodou ze
separatniho vystupu, ktery
je nové soucasti kdvové
vypusti. VSe stiskem jednoho
tlacitka.

i VIDEO i

Dl
O

https://bit.ly/3gkyqie

ia VIDEO i

(o] [
Ok

https://bit.ly/36vu00c

Loni v |été predstavila brand
manazerka De’Longhi Klara
Neugebauerova magazinu
SELL top model znacky.
Kavovar Maestosa ma dva
zasobniky na zrna a dva
mlynky, umoznuje vysoky
stupen personalizace
nastaveni a je vyroben

z nejkvalitngjsich materiald.
Vice ve videu.
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Design, konstrukce a funkce
se odvijeji od ceny
Automatické kdvovary mtiZeme rozdeélit do nékolika zaklad-
nich cenovych kategorii, od nichZ se odviji i jejich konstrukce
a funkce. Za cenové nejdostupnéjsi plnoautomaty povazu-
jeme ty s cenou do 20 OOOKC. U nich je pravidlem plastovy
plast, jednodussi displej a zakladni nabidka népojti bez
moznosti podrobné personalizace nastaveni nebo vytvareni
profild pro rizné uZivatele. V ramci téchto kavovarti jsou ty
levnéjsi obvykle dost hlu¢né, nékdy doslova az chrdi, protoze
netlumi hluk mleti ani pohyb spafovaci jednotky. Pokud
si priplatite za nékterou z nasledujicich kategorii, ziskate
Stroje s cenami do 30 000 K¢ povaZujeme za stfedni
segment. Maji sice jeSté vétSinou plastové $asi, ale nabizeji
uz dnes casto barevné LCD displeje, na nichZ velmi snadno
arychle provedete veSkera nastaveni. Vyspélejsi ovladani jim
umoziiuje pracovat s jiz zminénymi profily uzivatelti nebo
podrobnéjsimi nastavenimi kav, pficemz ¢asto si uzivatel
miiZe vytvaret vlastni napoje a ukladat je do paméti.
Segment mezi 30 000 aZ 50 000K je oznac¢ovan jako
prémiovy. Co to znamena? Kovové télo kavovaru a pouZiti
dalsich nadstandardnich materialti. Celkem béZna uz je
piitomnost konektivity, tedy moZnosti propojit pfistroj
s chytrym telefonem - vét§inou pres Bluetooth, ale bu-
doucnost vidime spiSe ve wi-fi. Smyslem této funkce neni
piiprava kavy na dalku, coz je samozfejmé efektni poutova
atrakce, kterou v redlu mozna oslnite znamé, ale tim jeji
pouziti skonci. Konektivita umoznuje monitoring kavova-
ru a jeho pohodInéjsi nastaveni v aplikaci v telefonu, kde
napiiklad pfi tvorbé profil vyuZijete klavesnici. Nastaveni
stroje je tak mnohem rychlejsi. Prémiové plnoautomaty maji
také sofistikovanéjsi systémy Slehani mléka, Sirsi nabidku
kav vcetné riznych méné zndmych specialit, nékteré umeéji
také pfipravit americano (espreso doplnéné ¢istou horkou
vodou) jednim stiskem tlacitka, abyste nemuseli po vydeji
kavy dopliovat vodu manualné.
Takzvany superprémiovy segment kavovart zac¢ina
na 50 000K, ale redlné spis§ na 60 000 KE. Kdyz se totiz
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podivate na nabidku kavovarti kolem 50 tisic, zjistite, Ze jich
moc neni a ty, které na internetu najdete, jsou zlevnéné stroje
ptivodné prodavané za vyssi ceny. Superprémiové kavova-

ry kazdopadné pfinaseji to nejlepsi, co 1ze pro domacnost

v kategorii plnoautomatickych stroji koupit. Mivaji dva
oddélené zasobniky na zrna a dva samostatné mlynky,
pricemz nékteré umoznuji dokonce michat oba druhy kavy

v urcitém pomeéru, ktery si nastavite. Leckdy jde o stroje spiSe
poloprofesionalniho typu - to také znamena rychlejsi vydej
kav, jeSté podrobnéjsi moznosti nastaveni menu vcetné jeho
kompletni personalizace (napf. iprava iivodni obrazovky
anabidky kav) a v neposledni fadé nejti$si mlynek i pohyb
sparovaci jednotky.

Klicovy aspekt vybéru - mlécny systém
Zatimco v Itdlii se pije kava s mlékem pievazné rano, pfi-
¢em?Z odpoledne uZ by si ji mnoho lidi nedalo, v Cesku jsou
popularni hlavné mlé¢né varianty v podstaté po cely den.
Pfi vybéru kavovaru je proto pro vétSinu lidi dtlezité, aby
kavovar mléko spravné napénil. U cappuccina musi byt sku-
te¢né husta ,Cepice” tvofena mikrobublinkami tak malymi,
Ze vytvoii z pény skute¢né kompaktni hmotu. Znamy test

s kostkou cukru, ktera by neméla hned propadnout do $alku,
ale zlistat sedét nahofe na napénéném mléku, ma své opod-
statnéni. Nastaveni tirovné napénéni vétsina plnoautomatti
neumoznuje.

MIéko je pro vSechny vyrobce opravdova vyzva - ma ten-
denci ulpivat, zasychat, kysnout. Vedle napénéni je naprosto
zasadni také zptlisob ¢isténi mlécného systému. Jednotlivi
vyrobci pfichazeji z riznymi variantami, jak péna kavovar
vytvafi a jak se nasledné celé feSeni Cisti. Pfipravili jsme proto
prehled hlavnich znac¢ek automatickych kavovarti spolu
s popisem jejich mlé¢nych systémti.

De’Longhi
Patentovany systém LatteCrema od De'Longhi tvofi nadobka
na mléko, kterou 1ze odejmout a skladovat v chladnicce. Na-

jdete ji u nejlevnéjsich plnoautomata této znacky i téch nej-
drazsich, pficemz v zakladu je u vSech princip fungovani stej-

ny. Lisi se jen provedenim nadobky, ktera u novéjsich model pp



Nejprodavanejsi kavovar JURA
prichazi v inovovaneé verzi

Co vylepSeny model E8 nabizi?

Prémiova Svycarska znacka je jedinym specializovanym vyrobcem automatickych kavovara. Uz nékolik let je jejim
nejuspésnéjSim modelem kavovar E8, ktery predstavuje dokonaly mix vysokého uZivatelskeho komfortu, vyspélych funkci
a kvalitniho provedeni, aniz by pofizovaci cena prekrocila hranici 30 tisic korun. Svycarska preciznost a mimoradny smysl

pro detail daly letos vzniknout nové verzi legendarniho kavovaru.

Nova JURA E8 je plnoautomatickym kavovarem, ktery vam na stisk tlacitka pfipravi jak cerné, e | slavny tenista Roger Federer vi
tak mlé¢né kavy nebo vodu na ¢aj. Elegantni k¥ivky zUstaly zachovany stejné jako prehledny i VIDEO & jaka znacka kavovard je ta nejle;)§|'.
barevny displej. Vystupuijici fyzicka tlacitka byla ale nahrazena méné napadnymi plochami, kde

je ohranicena dana pozice decentnimi vyfezy v ovlddacim panelu. Jakymi dalSimi novinkami E E

JURA E8 disponuje? 1

® Novym tisSim a ucinné&jSim mlynkem, ktery ziskava z kavy vice aroma

e Siri nabidkou napojli véetn& automatické p¥ipravy velkych ¢ernych kav dopliovanych E

horkou vodou

https://bit.ly/3IwKt8L
\_ p Yy

Piano White

® Zjednodusenym systémem cisténi mlécnych cest s plné automatizovanym prdbéhem

Nejen novy mlynek pro jesté lepsi pozitek z kavy

Dosavadnimu kavovaru E8 nebylo mnoho co vytknout. Pfesto nasli technici, designéri a dalsi
odbornici JURA rGizné oblasti, kde mohlo dojit k vylepsenim. Jednou z nich je mlynek, ktery nese
nazev Professional Aroma Grinder a ma upravenou konstrukci, aby kavova zrna jesté |épe pomlel.
Vysledkem je |épe rozvinuté aroma kavy. Samotna extrakce nadale probiha pomoci takzvaného
Pulzniho extrakéniho procesu (P.E.P.®), ale novinkou je skute¢né inteligentni predehfivani vody, diky
kterému ma uz pro pfipravu prvniho Salku tu spravnou teplotu.

Ovladani s umélou inteligenci a vice napoj

Barevny 2,8" displej zobrazujici obrazky jednotlivych kav upoutad pozornost, ale to hlavni se skryva
uvnitf kavovaru - inteligentni algoritmus, ktery podle pouZivanych funkci a nej¢astéji vydavanych kav
upravuje Uvodni obrazovku. MlZete na ni zobrazit bud dvé, nebo Ctyfi kdvové speciality. Samoziejmé
Ize funkci vypnout a nastavit si nabidku manualné. Podrobna individualni nastaveni jsou mozna i pro
samotné napoje, u nichz Ize prizplsobit nejen jejich obsah, aroma, objem, mnoZstvi mlécné pény i
teplotu vody, ale dokonce nazvy.

Na vybér mate celkem 17 specialit v€etné novinek, jako jsou Spanélské cortado nebo vétsi erné
kavy pripravené takiikajic zdravym zptsobem. JURA pridala
do kavové vypusti jeSté vypust na horkou vodu, coZ
umoZziiuje stiskem jednoho tlacitka vydat také kavy caffé
barista a lungo barista. Jedna se o kavy postavené

na tradi¢nim espresu doplnéné cistou horkou vodou.

Kava ma lepsi chut a neobsahuje Skodlivé l1aky - na rozdil
od preextrahovaného espresa, u néhoz protéka voda

pres kavovy puk o desitky vtefin déle, neZ je doporuceno.

Dark Inox

Novy automatizovany systém cisténi mlécnych cest
JURA si vzdy zakladala na maximalni hygiené, coz

v pripadé nasich kavovard potvrzuje také certifikace
TUV. Pro model E8 bylo ale ¢isténi mlé&nych cest
vylepseno, aby byl jeho pribéh maximalné
automatizovany. Kavovar proto nové po spusténi
procesu jiz nevyzaduje

lidskou asistenci

a od zacatku do konce

zvladne cely proces sam.

Cisténi dale v pFistich

mésicich usnadnime

nahrazenim dosavadniho

cappuccino roztoku

praktict&jSimi pevnymi

tabletami dodavanymi

v lahviCce, ktera vzdy vyda presné

davku pro jedno ciSténi.

* Vyobrazené prislusenstvi (nahfivac $alkd a chladnicka na miéko Cool Control) nejsou soucasti zakladni vybavy

Moonlight Silver*

Kavovar JURA E8
je jiz v prodeji za 29 990 K¢

7

Prijd'te se k nam podivat!
Spole¢nost JURA otevrela

v zafi letosSniho roku prvni

Ceské Hospitality centrum,

kde si mdZete prohlédnout

a porovnat vsechny aktualné
prodavané kavovary. Nechybi ani
kompletni nabidka pfisluSenstvi
a nejmodernéjsi servisni zazemi.
Jak to v JURA Hospitality Center
na prazské Harfé vypada, mdzete
vidét ve videu magazinu SELL.

is VIDEO i

1=

https://bitly/33AJ225

WWW.jura.com
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JURA OTEVRE-
LA V PRAZE SVE
PRVNI CESKE
HOSPITALITY
CENTRUM

Globalni koncept
Svycarské znaky dora-

zil kone¢né do Ceska.
Jedna se o kombinaci
prodejniho showroomu

s kompletnim produkto-
vym portfoliem znacky,
které si mohou zakaznici
nechat predstavit a sami
vyzkouset. Jednoduse si
tak porovnaji jednotlivé
modely kdvovarli mezi
sebou. Soucasti prostor
je ovSem i servis, a to asi
nejmoderné;jsi servis pro
kdvovary na naSem tizemi.
Na techniky pfi praci je
pfimo ze showroomu
vidét velkou prosklenou
sténou, coz je jeden ze
zakladnich prvka vsech
JURA Hospitality center
na svété. Pokud privezete
kavovar do servisu osob-
né, u specialniho pultu je
diagnostikovan a béhem
nékolika minut se dozvite
cenu opravy. Magazin
SELL v prazském Hospita-
lity centru jesté pred jeho
oficidlnim otevienim nata-
Cel. Kratké video s jedna-
telem ceského zastoupeni
Petrem Eiblem a manaze-
rem kli¢ovych zakaznikut
Jindfichem Palupou stoji
urcité za vidéni.

https://bit.ly/37wqTnU

P DRI T T R T T DD DT D DB R LT TS
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muiiZe mit vylepSené ovladani a dvousténné provedeni, aby
mléko vydrZelo déle studené. De'Longhi s timto systémem
prislo uZ pfed néjakymi deseti lety a pouze ho celou dobu
zdokonaluje, coZ je podle nas jasnym dokladem toho, Ze se
Italové trefili do ¢erného. Nékteré konkurencni znacky za tu
dobu uvedly nékolik riznych mléénych systémti, protoZe se
vZdy ukazalo, Ze aktudlni varianta ma pfili§ nedostatki.
Nadobka De'Longhi umoZniuje jako jedna z mala na trhu
nastaveni stupné naslehani mléka vcetné vydeje pouze
horkého mléka bez pény. Celé feSeni funguje tak, Ze kdvovar
nasava mléko, které se misi s pfivadénou parou piimo v horni
Casti konve, aby z trysky vychdzela mlé¢na péna (nebo jen
horké mléko) do salku. Cisténi probiha pomoci pary a horké
vody, kdy staci otocit ovladaci kolecko do pozice ,Clean”. Jed-
nou za tyden je vhodné nadobku rozebrat véetné vrchni ¢asti

amanudlné umyt. Transparentni ¢ast miiZete myt v mycce.

Inovovana JURA E8 s ohfivacem $alkl (vlevo) a s aktivni lednici
na mléko (vpravo)

JURA
Svycarska znacka pouZiva u svych kavovart systém nasavani
mléka pomoci hadicky. U nékterych modelt pfimo do ka-
vové vypusti, u vétsiny ale do specidlni vypusti ur¢ené pro
pfipravu mlé¢nych kav. Tato vypust je umisténa vyse (jeji
vysku Ize pochopitelné dale upravit), aby se pod ni vesly i ex-
tra vysoké sklenice. Vypust mlécnych kav slouzi u prakticky
vSech modeli vzdy k piipravé jednoho napoje. Pouze nejvys-
§i model GIGA 6 vydava dveé mlécné kavy najednou.

U znacky JURA doporucujeme nezustavat u dodavaného
pfisluSenstvi, ale zainvestovat do doplnkd, jejichZ nabidka
a iroven nemaji na trhu konkurenci. Ostatné JURA je jednou
zmala znacek na trhu, které nevedou cenovou valku v niz-
§ich segmentech a prodavaji naprostou vétsinu svych kavo-
varu aZ od stfedniho segmentu po ten superprémiovy. Ale
zpét k prislusenstvi. Ke kavovaru dokupte hadicku s kovo-
vym plastém, a pfedevsim kontejner na mléko Cool Control,
ktery se pfipojuje do zasuvky a aktivné chladi mléko. Nemu-
site tak chodit do lednice,
nic pfesouvat, pripojovat,
ale opravdu pouze mackat
tlacitko pro ptipravu
vybrané kavy. Vnitini ¢ast
Cool Control, do niz se leje
mléko, 1ze myt v mycce.
K ¢isténi mlé¢nych cest
pouziva JURA specialni
roztok, ktery zajistuje
hygienickou ¢istotu celého
systému. Velmi brzy vSak
roztok nahradi pomoci
novych tablet, u kterych
bude hlavni vyhodou to, Ze

N

jedno baleni vydrzi dels$i dobu a cena za jedno ¢iSténi by méla
vyrazné klesnout. Mlé¢nou vypust byste méli pravidelné
rozebrat a proplachnout.

KRUPS

Tento vyrobce voli pfipravu mlé¢né pény pomerné rozsi-
fenym zptsobem pomoci nasavani mléka pfimo z krabice
¢ilahve, poptipadé z dodavané nadobky, kterou mtiZzete

po pouziti skladovat v lednici. Na rozdil od znacky JURA ma
KRUPS mléc¢nou a kavovou vypust u vSech modeld kombi-
novanou. Nékteré vy$si modely jsou doddvany s termona-
dobkou, ktera udrzi mléko déle studené, takZe neni nutné
ho ihned po vydeji kavy vracet do chladnicky. Vypust byste
meéli pravidelné rozebirat a proplachovat. Vyhodou systému
KRUPS je u vybranych kavovarti moznost pfipravy dvou
mlé¢nych kav najednou. U levnéjsich modelti najdete bud
parni trysky, nebo systém s hadickou a s nddobkou, ovéem
dvoukrokovy. To znamend, Ze musite pfipravit kavu a poté
manudlné spustit vydej mlécné pény.

Detail kdvovaru KRUPS Evidence One EA895E10

Philips, Saeco, Gaggia
Nizozemsky Philips koupil pfed lety italskou znacku Saeco
vCetné jejich vyrobnich kapacit. Nabidku kavovarti ma rozdé-
lenou mezi obé znacky. Trochu stranou stoji znacka Gaggia,
jiz také vlastni, ale v Cesku ji nedistribuuje. Jeji kavovary
vCetné téch domacich nabizi firma Espresso Professional. Ne-
budeme ale zabihat
do zbyte¢nych
detail( a spletité
historie vlastni-
ki jednotlivych
znacek.
Philips pouziva
u svych kavo-
vary, tedy i téch
Saeco a Gaggia,
nékolik systémui
pfipravy mlécné
pény. Saeco ma
u vys§ich modela
nadobku celkem
podobnou tomu,
jakou najdete
u De'Longhi. Nizsi
modely jsou doda-
vany s gumovou Takto vypadd systém LatteGo u kdvovard
hadickou asklené-  Philips. Na fotce novy model 4300 Series.
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nou nadobkou, z niZ mléko nasavaji - paradoxni je, Ze tyto
kavovary uméji pfipravit dvé mlé¢né kavy najednou, zatimco
pfedchozi popisované nikoliv.

Samotna znacka Philips pfisla pfed par lety s vlastnim
patentovanym systémem LatteGo, ktery tvoii velmi jedno-
ducha oteviend nadoba, z niz vytéka péna do kavy. Nadobka
se snadno Cisti, ale jeji nevyhodou je maly objem 0,261.
Primarné je toto feSeni zamysleno k pouziti a naslednému
rychlému oplachu pod tekouci vodou. Pokud vam v nadobce
mléko i pfes maly objem nadobky ziistane a nechcete ho
vylévat (nebo prelévat), miiZete pouZit vicko a vlozit celé
,LatteGo" do lednice.

Nivona

Némecka znacka ma u svych kdvovarti v podstaté stejny
systém jako KRUPS - tedy hadi¢ku nasavajici mléko a vytva-
fejici pénu v kombinované kavové vypusti. Piiprava dvou

od feSeni, jaké nabizeji De'Longhi nebo Saeco, ale nema
karafa v pfipadé Siemensu trysku. Kavovar nasava mléko
do svého nitra a mlé¢na péna vychazi z kombinované kavové
vypusti. Diky tomu mitiZete piipravovat dvé cappuccina
najednou.

Cely systém je potfeba pravidelné rozebirat véetné kavové
vypustia umyvat pod tekouci vodou.

Pokud mozno vybirejte kavovar osobné
Soucasna situace kamennym prodejnam i pies jejich opé-
tovné otevieni nepieje a nakupy na internetu jsou od jara

na vzestupu. Automaticky kavovar byste ale méli pokud
mozno jit vybirat osobné, protoZe je dobré kavu ochutnat,
projit si ovladani a pfipravu mlécné pény. A samozfejme ¢is-
téni. Prili§ bychom také nespoléhali na internetové recenze,
které jsou v naprosté vétsiné piipadi neodborné a znacné
pochybné. Ani mnohymi adorovany dTest nebereme v redak-

Zastupci jednotlivych rad

automatickych kavovart
Siemens - od EQ.9 (vlevo)
az po EQ.300 (vpravo)

ci popravdé moc vazné, protoZe napfiklad v poslednich dvou
testech kavovart jsme objevili rizné chyby nebo diskutabilni
hodnoceni.

mlécénych kav je tedy samozfejmosti. Pro iidrzbu je potfeba
aktivovat ¢isténi a nechat kavovar hadi¢kou nasat ¢istou vodu.

Siemens
Tento vyrobce nabizi plnoautomatické kavovary v nékolika
fadach - zakladni EQ.300, EQ.500, pokrocilej$i EQ.6 a prémi-
ové EQ.9. Modely EQ.3 jsou vlastné takovymi poloautomaty,
protoZe ke Slehani mléka pouZivaji vysouvaci parni trysku,
kterou zasunete pfimo do mléka v alku. Pfipravujete tedy
vzdy jen jeden mlé¢ny napoj. Po skonceni 1ze parni trysku
vyjmout a oplachnout.

VSechny dalsi stroje této znacky uz pouzivaji naidobku
na mléko, ktera se pfipojuje ke kavovartim z boku. Na rozdil

319926/35 v INZERCE

Dokonaly pozitek z kavy
v pohodli domova

Mate radsi hedvabné jemné latte macchiato, espresso s vyraznou
chuti nebo tradi¢ni caffé crema? | doma si mizZete snadno a rychle
pripravit rizné kavové speciality.

Aby Salek kavy pfinesl maximalni potéseni, je tfeba dodrzet nékolik
ddlezitych detaild — sprdvnou Urovert mleti i tlak vody a optimalni
teplotu spafovani mezi 90 °C a 95 °C.

Pfijde vam to slozité? Spolehnéte se na moderni kavovary. Systém
iAroma plné automatickych kéavovarll znacky Siemens se vzdy
postarad o tu nejlepsi kvalitu kazdého ndpoje — s jakoukoliv zrnkovou
kdvou i tvrdosti vody. Jednd se o propracovany, propojeny systém,
ve kterém vsechny komponenty hladce spolupracuji na dosazeni toho
tedy na displeji zvolit poZadovanou variantu a kavovar béhem okamziku
pfipravi dokonalou kévu, vcetné fady mléénych specialit. Mlé¢ny
systém se postara o tu nejjemnéjsi mlécnou pénu — klicovou slozku
lahodného cappuccina nebo dokonalého latte macchiata. Ani cisténf
neni nijak sloZité. Kavovar automaticky vycisti systém pomoci pary po
kazdé pripravé mlé¢ného napoje. A fada modelli Siemens nabizi také
mozZnost pfipravit dvé kavy nebo mlécné speciality souc¢asné pouhym
stisknutim jediného tlacitka.

Némeckd preciznost s dlirazem na nejvyssi kvalitu evropské produkce
znacky Siemens je také pravidelné ocefiovdana nezavislymi testy.
Aktudlné se mohou zndmkami kvality pySnit zastupci vsech modelovych
fad: od cenové nejdostupnéjSich EQ.300, pres kavovary fad EQ.500
a EQ.6 plus az po prémiovy model EQ.9 plus.

Vice na: www.siemens-home.bsh-group.com/cz



PRIMADONNA
SOUL

Spoleénost De “Longhi pFindsi revoluci v segmentu

prémiovych kdvovaro a predstavuje novy model

PrimaDonna Soul, ktery oceni zejména ti, ktefi radi

zkousi rozné druhy zrnkové kdavy. Novinka se totiz

pysni exkluzivni technologii Bean Adapt, kterd

prizpusobi parametry mleti podle danych kavovych

zrn a pFipravi espresso se vsi dokonalosti.

K&vovd zrnka se navzdjem podobaiji, ale uvnitt
jsou velmi odli$nd. Mnoho milovnikd kévy véFi,
ze rozdil v chuti, kyselosti a plnosti kévy zdvi-
si na tom, zda se pro pfipravu pouzivaji zrna
Arabica nebo Robusta. Divodd viak existuje
mnohem vice. To b&hem procesu prazeni se
formuje jejich vyslednd chut. Dalsim dilezitym
krokem je hrubost mleti a spravné nastave-
ni parametri pro extrakei kavy.

Kéavovar De’Longhi PrimaDonna Soul dispo-
nuje exkluzivni technologii Bean Adapt, kterd
vyvazuje hrubost mleti, mnoZstvi kavy a teplotu
spafeni tak, aby byla zqji§t€na dokonald ex-
trakce, a pfitom zachovdna specifickéd chuf
dané kdvové odridy. Sta&i zadat druh kavo-
vych zrn (Arabica, Robusta nebo smés) a stu-
pef prazeni do aplikace Coffee Link. Zadané
parametry jsou pak uloZzeny do paméti pfistro-
ie spolu se jménem zvolené kavy.

fadu pfiprava
espressa a zhodnoceni vysledku. Pokud népoj

Jako dal3i krok pfichdzi na

neodpovidd standardim a stane se, Ze je kdva

prili§ vodnatd nebo naopak hotkd, je mozné
v aplikaci toto nastaveni upravit. Kavovar na-
bizi az 6 ,profild” pro kdvovd zrna a v menu
ie pak k dispozici népoj ,Espresso SOUL”
dedikovany prévé pro vyprofilovanou kavu.
Klasické espresso a ostatni ndpoje je pak moz-
né pfizpUsobit pomoci displeje, aby kdvovar
nebyl zdvisly pouze na aplikaci.

Aby technologie Bean Adapt mohla fungovat
opravdu sprdvné a bylo zaqjiténo precizni na-
staveni pro jednotlivé druhy kdvy, md& Prima-
Donna Soul zabudovany mlynek s plochymi
mlecimi kameny, které jsou Fizeny elektronicky.
Materidl z tvrzené nerezové oceli je odolny
vi&i poskozeni a neutrdlni vi&i chuti kévy.

Pouzivani kavovaru je snadné a intuitivni diky
velkému dotykovému barevnému displeiji
s rozlisenim 4,3 ”. Interaktivni panel a menu v &es-
kém jazyce vds jednoduchym zpisobem prove-

Ctyfi kroky pro chutové dokonalé espresso:

o Vybér zrnkové kavy

(2

Vyberte si kdvu, kterou méte nejradg;i.

Aplikace Coffee Link

Pipojte své zafizeni ke kdvovaru.

Zvolte druh kdvovych zm a stupefi prazeni.

Technologie Bean Adapt

(3

Kd&vovar se postard o vade oblibend kavovd zrna.

Hrubost mleti, davkovani a teplota extrakee jsou

nastavené pro kazdy druh kdvy.

Dokonald extrakce

Vychutneite si svoji oblibenou kavu!

Kompakini espresso s cremou ofiskové barvy.



dou celym procesem pfipravy kdvy a viemi kroky
spojenymi s ddrzbou kévovaru. Funkce ,Smart
One Touch” fadi ndpoje podle Eetnosti pouzi-
vani, takze oblibeny ndpoj méte vzdy po ruce.

PrimaDonna Soul zvlddne pfipravit az 21 recep-
t0 jednim stisknutim. T&Sit se mizZete na zcela
nové népoje. Cortado se pfipravuje z espressa
Jfiznutého” se stejnym mnozZstvim jemné mlééné

pény, Long Black jsou dva ,shoty” espressa pfi-
pravené pfimo do 3dlku s horkou vodou. Népoj
Over Ice vds osvézi v letnich mésicich, kdy spe-
cidlni postup pfi pfipravé zarudi, Ze po pridani
ledovych kostek nebude kéva vodové.

Pro milovniky &aje je k dispozici funkce ,Caj”,
kterd prizpUsobi teplotu vody podle daného
druhu - &erného, bilého, zeleného & Oolong.
A v neposledni fadé recept “Kdva s sebou”,
ktery je idedlIni volbou pro ty, ktefi cht&ji pfizp0-
sobit velikost svého oblibeného ndpoje do ter-
mohrnku a odnést si jej s sebou do préce nebo
na cesty. U viech receptd je mozné naprogra-

KAVA S SEBOU OVER ICE
movat aroma, velikost, teplotu a mnoZstvi mléka
a nastaveni uloZit do svého profilu, nebo vytvorit
vlastni ndpoj pomoci aplikace Coffee Link.

Patentovany LatteCrema systém pfipravi
tak dokonalé cappuccino s hustou a krémovou
mléénou pénou, Ze jej budete chtit pit kazdy
den. Dokonce si mizete vybrat jeden ze ffi
stuph0 napénéni - horké mléko, stiedni péna
nebo hustd pé&na. LatteCrema systém si poradi
i s nap&nénim séjového, mandlového &i ryzo-
vého ndpoje. Specidlni termokarafa s dvojitymi
sténami zaijisti optimdlni teplotu mléka po del-

N1

V KAVOVARECH*

f“/_ BEAN ADAPT

TECHNOLOGY

CORTADO

§i dobu. Pro snazsi 4drzbu mlé&ného systému
ie karafa vybavena funkci automatického &i3-
téni, kterd spusti cyklus proplachovéni vodou
a proudem pdry. Kromé& toho mizete viechny
soucdsti karafy umyt v myéce nddobi. Navic

diky specidlnimu viku na vrchni &ésti mlé&né
karafy neni problém doplnit studené mléko
i b&hem pouzivani kévovaru.

Zjistéte vice o technologii Bean Adapt na na-
Sich strénkdch www.delonghi.cz
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| automaticke kavovary vyzaduji péeci.
Nezanedbavejte ji

Pfestoze jsou automatické kavovary ve vétsiné oblasti opravdu ,, automatické” a pripravuji kavy stiskem jednoho tlacitka a zakladni
proplachy provadéji také samy, bez diikladnéjsi idrzby se neobejdou. Pokud ji budete zanedbavat, mohou se porouchat kvili
vodnimu kameni, kava bude mit horsi chut kvuli Spinavé sparovaci jednotce nebo nedostatecné umytym mléénym cestam.

Jak oplachovat spafovaci
jednotku, ukazuje tato fotka
spolec¢nosti De’Longhi,
ktera se dlouhodobé snazi
edukovat své zdkazniky

o tom, jakou by méli
kdvovaru vénovat péci.

U kavovart De’Longhi

sta¢i na nddobce na mléko
pouze otocit voli¢ do pozice
,Clean“ a spusti se proplach
mlécnych cest pomoci
horké vody a pary. Nadobku
mdzete myt v mycce. Jeji
horni dil nikoliv - mdzete ho
ale omyt pod tekouci vodou.

JURA pouziva k cisténi
mlécnych cest nddobku,

ke které se pripoji hadicka pro
nasavani mléka. Inovovany
model E8 (na fotce) ma navic
vylepseny systém cisténi - je
jiz pIné automaticky.

Automatické kavovary se vétSinou proplachuji pfi zapnuti

a vypnuti, aby byly jejich kavové cesty nahfaty a zbaveny
zbytkti kavy. Je si ale potfeba uvédomit, Ze automaticky
kavovar je pomérné slozity stroj - nachazi se v ném mlynek,
bojler a spousta riznych trubicek. Srdcem kavovaru je po-
hybliva spafovaci jednotka, ktera se musi pfesouvat z oblasti
pod mlynkem do oblasti, kde se nachazi vystup z bojleru.
néjaké zafizeni m4, tim nachylnéjsi je k poruse. U automa-
tickych kavovart to neni s poruchovosti nijak hrozné, ale
rozhodné ni¢emu nepomuzZete, pokud budete pfistroj jen
pouZivat a nebudete dbat na jeho idrzbu. Zadny domaci spo-
tfebi¢ neni moZné jen pouZivat - pracka i mycka vyzaduji ¢as
od ¢asu vyvareni na 90 °C nebo aktivaci Cisticiho programu,
u vysavace musite Cistit filtry a u kdvovaru provadét jeho

odvapnovani a dikladnéjsi Cistici programy.

Proplachovani kavovych cest a cisténi
sparovaci jednotky

Vedle kratkych automatickych proplachti mohou mit kavova-
ry i intenzivnéjsi Cistici funkce v menu. Standardni proplach
muiZete spustit manualné, pfipadné provést vétsi ¢isténi.
Vétsina firem umoznuje vyjmuti spafovaci jednotky, k niz se
nejcastéji pfistupuje vyjmutim nadrzky na vodu. Zde jsou

v boku ukryta dvitka, kterymi se ke ,spafovacce” dostanete.
Necistéte ji Zddnymi saponaty. Jen ¢ast, kde probiha extrakce
kavy, oplachnéte pod tekouci vodou, pfipadné si pomozte
Cistou zinkou nebo houbickou, abyste odstranili zbytky kavy.
Toto ¢isténi provadéjte videdlnim pfipadé jednou tydné -
pochopitelné zalezi na frekvenci pouzivani kavovaru. Kovo-
vy kavovy filtr ve spafovaci jednotce mutiZete jednou za par
mésich odSroubovat a opravdu diikladné umyt.

KRUPS nebo JURA vyjmuti ,spafovacky” neumoznuji
aradéji voli automatické ¢isténi, které provede sam kavovar.
Je pro néj potfeba dokupovat Cistici tablety. Kavovar vas
na potfebu tohoto procesu upozorni na displeji. Neignorujte
ho. Tablety slouZi k hygienickému oSetfeni vnitinich cest
a spafovaci jednotky. Toto ¢isténi trva jen nékolik minut.

Cisténi mlécnych systémi

MIéc¢na péna vznika misenim vzduchu, pary a mléka. Posled-
ni jmenovand slozka je pomérné problematicka vzhledem

k tomu, Ze jde o organickou latku podléhajici rychlé zkaze.
Udrzba mlé¢nych cest patfi mezi nejdtileZitdjsi. Samoziejmé
se cely proces lisi u jednotlivych znacek. U De'Longhi se ¢isti

tryska parou, coz Ize délat prakticky po kazdém pouziti. Ka-
rafu byste méli jednou za par dni rozebrat na jednotlivé dily
a poradné umyt. Samotnou nadobku (nikoliv viko s tryskou)
ivmycce.

U znacek jako JURA, KRUPS ¢i Siemens provadéji
kavovary vétSinou zakladni proplach mlé¢ného systému
samy, ale k dokonalé ¢istoté to nestaci. Vypust je proto
dobré pravidelneé rozebrat a umyt ve dfezu nebo i v mycce,
pokud to vyrobce dovoluje. Toto ¢iSténi provadéjte klidné
jednou za dva tfi dny. U nékterych kiavovard je v menu také
intenzivni ¢istici program, pfipadné na jeho potfebu kavovar
upozorni. Napfiklad JURA nebo KRUPS prodavaji i specialni
Cistici prostfedky pro idrzbu mlécnych cest.

Cisténi mlynku

U samostatnych mlynki, ale i u pakovych kavovard s integro-
vanym mlynkem byva ¢isténi celkem jednoduché pomoci
dodavaného stétecku. Sage umoziuje mlynek dokonce
vyjmout. U automatt je situace komplikovanéjsi, protoze

je mlynek vétSinou zakryty a nachazi se pod zasobnikem

na zrna. Tyto kavovary necistéte zadnym cisticem mlynku,
protoZe by padal do spafovaci jednotky. Pokud budete chtit
provést generdlni tdrzbu kavovaru véetné mlynku, odvezte
stroj do servisu.

Odvapiovani a vodni filtry

V nasich podminkach s velmi tvrdou vodou je pravidelna
dekalcifikace kavovaru nutnosti. Stroj si 0 odvapnéni sam
fekne a vy byste ho neméli urcité ignorovat. SniZit frekvenci
odvéapriovani 1ze pomoci vodnich filtr, které pfispivaji také
klepsi chuti kavy.

Vysypavejte kavové puky

Kde se piipravuje hodné kavy, bude nadobka na sedlinu
vyprazdiiovana ¢asto. Problém vznika tam, kde se tolik kavy
nedéla. Vlhka sedlina totiZ zacne plesnivét a pliseii mtze
¢asem proniknout i mimo nadobku. Puky proto pravidelné
vysypavejte a jejich nadobku vyplachujte.

Némecky Siemens vam sice umoziuje vyjmout spafovaci
jednotku a vycistit ji, ale ke komplexni hygienické péci o kavové
cesty pouziva takeé Cistici tablety. Na fotce model kdvovaru

z fady EQ.9 se dvéma zasobniky na zrna a dvéma mlynky. Ceny
zacinaji na 56 690 K¢. Varianty s jednim zasobnikem na zrna
jsou levnéjsi.
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Jedinecne kouzlo pripravy kavy
na pakovem stroji

Automatické kavovary jsou sice nejprodavané;jsi a nejpopularnéjsi, protoZe nabizeji maximalni
uzivatelsky komfort, ale srdce baristl ztistavaji nadale na strané pakovych kavovaru. Duvod je vicero.
Tim hlavnim pfedevsim to, Ze ¢lovék ma cely proces pfipravy kavy pod kontrolou a miiZze ho mnohem
vice ovlivnit jak svym umem a zkuSenostmi, tak manualnimi nastavenimi kavovaru a mlynku.

KdyZ se podivame na trh pakovych kavovart, vidime na ném
dvé skupiny zakaznikd. Jedna si pofizuje levné pakové mo-
dely pro jejich nizkou pofizovaci cenu a o pozitek z piipravy
kavy ji viastné nejde. Casto pouziva pfedemletou kavu, jejiz
sacek Casto jen uzavie pomoci gumicky. Nebudeme osklivé
kriticti, ale takto uchovavana kava ztraci velmi rychle aroma
aespreso z ni je mdlé. Témto uZivateltim je to ¢asto jedno,
protozZe kavu pfeextrahovavaji a pfipravuji si velké salky, kde
stejné dominuji Gplné jiné chuté (viz box vénovany tomuto
tématu). Jestlize mezi takové jedince patfite a vyhovuje vam
to, proti gustu Zadny diSputat...

Druhou skupinou jsou kavovi nadSenci, ktefi maji ke kavé
silny vztah, a to nejen k jeji konzumaci, ale také piipravé. Kdo
se chce dat na cestu ,domaéciho baristy”, potiebuje kvalitni
pakovy kavovar s poctivéjsi konstrukci a schopnosti udrzet
v pace tlak. Cela pfiprava dobrého espresa, a to i vautoma-
tech, tkvi totiZ ve stalosti tlaku. Vedle kavovaru se neobejdete
bez mlynku, protoZe pro kaZzdou kavu byste vzdy méli zrna
Cerstvé pomlit. Zapamatujte si takzvané ,pravidlo patnacti”

- kdva se musi uprazit do 15 mésicti od sklizné, po uprazeni
je potfeba kavu uchovavanou mimo ochrannou atmosfé-
ru umlit do 15 dnt1 a mletou kavu byste méli spotfebovat
do 15 minut.

Tlak v pace

Piiprava italského espresa musi probihat pii 9 barech s co
nejmensim kolisanim tlaku, pfi¢emz zasadni je, aby nedoslo
k poklesu pod onéch 9 barti. MnozZna si ted fikate, pro¢ maji
tedy automaty nebo domaci pakové kavovary barti 15 nebo
20. Zaprvé nejde o hodnotu tlaku v pace, ale v ¢erpadlu. Vyssi
tlak v ¢erpadle pouzivaji domaci kavovary proto, aby bylo

v pace po celou dobu minimalné 9 bar(i. Hlavné automatické
kavovary mivaji problém udrZet ve spafovaci jednotce (ktera
je unich misto paky) staly tlak, a tak ¢erpadlo pracuje s tla-
kem vy$$im. Plati to i pro levné pakové kavovary. Kvalitnéjsi
a drazsi modely jsou vybaveny pfetlakovym ventilem, takze
prebytecny tlak dle potieby upoustéji, aby v pace drzely
stabilné 9 barti. Na pfitomnost ventilu se ptejte a poZadujte
ho. Prakticka je i pfitomnost manometru - u lacinych kavo-
varu slouZi spi$ pro efekt, u téch seriéznéjsich s jeho pomoci
opravdu zkontrolujete tlak v pace a v redlném case vidite, zda
extrakce probéhla spravneé.

Pakové kavovary s integrovanym mlynkem
Uzivatelsky velmi piivétiva je kombinace pakového kavovaru
amlynku do jednoho pfistroje. Toto feSeni reprezentuje

na trhu hlavné znacka Sage, ale od lofiska najdete takovy ka-
vovar i v portfoliu De'Longhi. A dodava ho také méné znama
italska znacka Lelit.

Jasnou vyhodou téchto kavovart je to, Ze na kuchytiské
lince budete mit jeden velmi elegantni stroj misto dvou, kdy
samostatny mlynek Zadnym estetickym doplifikem neni.
Vyssi modely téchto kavovarti mohou mit dva bojlery, coz
umoziuje extrahovat kavu a sou¢asné pénit mléko. U béz-
nych pakovych kavovarti to mozné neni a bud extrahujete
kavu, nebo pénite mléko.

Jednicka ¢eského trhu

s kdvovary firma De’Longhi
vstoupila loni na trh se svym
prvnim pakovym modelem
vybavenym integrovanym
mlynkem. La Specialista
(EC9335.M) se prodava

za 19 990 K¢. Pristi rok by
méla tento segment dal
rozs$ifit a uvést dalsi model
tohoto typu.
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UZ loni natocil magazin
SELL podrobnou prezentaci
prvniho pakového kadvovaru
De’Longhi s integrovanym
mlynkem. Model La
Specialista ndm predstavila
brand manazerka znacky
Klara Neugebauerova.

https://bit.ly/3omSsXT

Ctyrdilna prezentace kdvovari Sage vas zasvéti do pripravy
espresa a dalsich kdvovych specialit na téchto strojich.
Prezentujeme podrobné tfi modely - The Barista Express
(BES875BSS), The Dual Boiler (BES920BSS) a jediny
automaticky pakovy kavovar na trhu The Oracle Touch

(BES990)
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CESKE PRESO
ANE§ PBEEXTRA-
HOVANI KAVY
Debata okolo mnohymi
Cechy preferované-

ho ,,velkého presa“ se
dostala v pribéhu let

do zcela iracionalni rovi-
ny. Na jedné strané stoji
kavovi puristé prosazujici
nekompromisné tradicni
italskou pripravu, jejimz
vysledkem je espreso

0 objemu cca 25ml. Né-
kdy je ale jejich rétorika
az urdzliva, protoze mi-
lovniky ,,ceského presa“

komu chutna velka kava

a chutna mu preextraho-
vana, tedy pripravena tak,
Ze se necha voda protékat
pres kavovy puk, 60 Ci
dokonce 90 vtefin, nebu-
deme ho urazet. Mél by

si ale uvédomit, ze nepije
uplné zdravy napoj. Staci
se podivat na tuto fotku,
kde jsme béhem extrakce
pouzili tfi mensi sklenicky.
Posledni obsahuje zavé-
recnych 30 ml tekutiny,
ktera z kdvovaru pfi vydeji
C¢eského presa vyte-

¢e - neobsahuje uz kavu

v pravém slova smyslu,
jde o zapachajici hnédou
vodu plnou skodlivych
latek. Zkuste si to doma
sami. Jsme si jisti, ze pak
Ceské preso radi vyménite
za americano nebo lungo,
kde se italské espreso

o0 objemu 25 ml doléva
horkou vodou.

VIDEO
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https://bit.ly/37uguC
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Kavove kapsle maji smysl a spoustu vyhod.
Jejich recyklace je ale nezbytna.
Centralni sber ma konecne alespon Praha

Boj ekologi proti kapslové kaveé je pochopitelny. Obal 2509 zrnkové kavy obsahuje mnohem méné obalového
materialu neZ stejna gramaz kavy kapslové. Samotna kapslova kava ovSem neni takovy problém a snaZzit se ji
zakazat nepovazujeme za smysluplné. Ma totiz spoustu vyhod, které prispivaji ke snizeni plytvani kavovymi
zrny. Zasadni je, aby hlavni znacky zavedly recyklacni programy, ale nejen to. Zpétny odbér kapsli musi mit
centralni Fizeni. Prvni vlastovkou je Praha.

Hlinikové kdvové

kapsle mlzete v Praze
nové vyhazovat také

do kontejner( na kovové
obaly. Nevhazujte sem
kapsle z jinych materiald

- napriklad znacek Dolce
Gusto ¢i Tassimo. Tyto
kapsle jsou vyrobeny

z plastl. Pokud je chcete
zrecyklovat, musite je sami
rozfiznout, vysypat z nich
kdvovou sedlinu a plastovy
obal hodit do Zlutého
kontejneru.

Nespresso zajistuje
zpracovani svych hlinikovych
kapsli uz nékolik let. PFi
procesu recyklace se
oddéluje kavova sedlina
od hliniku. Sedlina se
pouziva jako hnojivo,
zatimco hlinik se mize
Znovu zpracovat a pouzit.
Nespresso v roli lidra trhu
kvalitni kapslové kavy
nerecykluje pouze obaly
své znacky, ale zpracovava
vSechny hlinikové kapsle,
které mu jsou odevzdany.

Kapslova kava si ziskala desitky milionti lidi po celém svété.
Dtivodem je uzivatelsky komfort, moznost mezi jednotlivy-
mi $alky ménit druhy kv, coz u automatického kavovaru se
zasobnikem na zrna nejde, a dlouha trvanlivost kapsli. Za nej-
lepsi jsou povaZovany ty 100% hlinikové, protoZe na rozdil
od plastovych variant ke kavé nepronika absolutné zadny
vzduch ani svétlo. Diky tomu si kava v kapsli udrzuje stejnou
Cerstvost, na jakou jsme zvykli, kdyZ praZzenou kavu doma
pomeleme. Kapslovy kdvovar mize oslovit i ty, kdo kdvu tak
Casto nepiji a zrnka by jim v automatickém kavovaru leZela
prili§ dlouho (a pak byla na vyhozeni), nebo majitele chat

a chalup, kam vyjiZzdéji v sezoné na vikendy. KdyZ nechaji
kapsle pfes zimu na misté, na jafe je mohou pouzit a kava
bude stéle v bezvadné kvalité.

Jedinou znackou s recyklacnim

programem je Nespresso

Specialista na kapslovou kdvu uz pied nékolika lety spustil
své recyklacni aktivity - kapsle 1ze odevzdavat fidici pfi
doruceni nové kavy nebo v kterékoliv prodejné Nespresso.
Zpracovani téchto kapsli ma smysl, protoZe jsou vyrobeny
vyhradné z hliniku, ktery 1ze recyklovat donekonec¢na. Vét-
$ina jinych znacek bohuZel nepouziva pouze hlinik, nékteré
kapsle jsou dokonce lepené z vice materidlti a je v podstaté
nemozné je recyklovat. V tomto ohledu je zasadni tlak vefej-
nosti a médii, aby tyto spolecnosti své kapsle zménily. A pak
mame na trhu kapsle plastové; ty pouziva naptiklad znacka
Dolce Gusto, ktera ma na nékterych trzich recyklacni progra-
my jiZ spustény, ale u nas nikoliv. Tyto kapsle nemusite ov-
Sem vyhazovat do smésného odpadu - mtiZete je roziiznout
a vyprazdnit. Kavovou sedlinu pouZijete jako hnojivo nebo
ji vyhodite do smésného odpadu (idedlné do bioodpadu)

a prazdny plastovy obal pak mizete dat do zZlutého kontejne-
ru. Nejsme vSak naivni, vétsina lidi toto pochopitelné délat
nebude, a tak je diileZité, aby byla recyklace v§ech kapsli
konec¢né feSena néjak komplexné. A to zatim bohuZel neni.

V Praze muZete hlinikové kapsle vyhazovat
do kontejnerti na kovové obaly
Nadéjnou novinkou je leto$ni dohoda mezi Prahou a znac-
kou Nespresso o recyklaci jejich kapsli, které mohou lidé
vyhazovat do kontejnerti na kovové obaly. Sbér se tyka pouze
hlinikovych kapsli, pficemZ nemuseji byt vyloZené original
Nespresso, takze sem muiZete vhodit i jiné znacky. Kapsle
z kombinovanych materiali nebo ty plastové sem hazet
nesmite. Pokud tak ucinite, stejné skonci ve spalovné nebo
na skladce. Jde kazdopadné o dalsi daleZity krok smérem
k tomu, aby se kapslova kava zbavila ,neekologické” nalepky.
Samotnou recyklaci kapsli zajistuje i vtomto ptipadé
pfimo Nespresso, které na sebe bere také zpracovani kapsli
jinych znacek a jde vice o jeho aktivitu nez o néjakou inicia-
tivu mésta. Kapslova kava by si zaslouZila ne pouze lokalni
meéstské nebo statni feSeni. Idedlni by byla celoevropska
smeérnice, ktera by nastavila pravidla pro kapslovou kavu
podobné, jako jsou nastavena pravidla pro vyrobce domacich
spotiebici v ramci takzvané regulace ekodesignu.



RECYKLACE MAVSMYSL, PROTO
V OBLASTI UDRZITELNOSTI MUSIME
JEDNAT MNOHEM RYCHLEJI

Nespresso jako globaini znacka prémiové kavy v kapslich predstavuje své nejnovéjsi pociny
na cesté k cirkuldrni ekonomice, uhlikové neutralité a dlouhodobé udrzitelnosti. Lokalni projekty
a svétové ambice priblizuje Stefan Trojer, rfeditel Nespresso pro Ceskou republiku a Slovensko.

Nedavno jste oznamili vas zavazek stat se jiz v prUbéhu roku 2022 spoleénosti
s uhlikové neutralni stopou. Prozradite ndm v kratkosti, co konkrétné jste jako
spoleénost délali dosud a jak je moZné splnit tento zavazek v tak kratkém case?

Spolecnost Nespresso jiz v r. 2017 dosahla uhlikové neutrality obchodnich operaci
a nyni se zavazuje resit emise vznikajici v dodavatelském fetézci a Zivotnim cyklu
produktl. Prvnim krokem k uhlikové neutralité je nutnost prechodu na vyuziti ob-
novitelné energie v Nespresso Boutiques a navyseni moznosti vyuziti bioplynu ve
vyrobé. K tomu se prfida podpora vyuzivani cirkularni ekonomiky, jelikoz napfriklad
prvovyroba hliniku je vyrazné energeticky narocnéjsi nez pouziti recyklovaného
hliniku. Jiz nyni pouzivdme na vyrobu nékterych kapsli 80% recyklovatelny hlinik
a koncem pristiho roku takto budeme produkovat 100 % nasich kapsli pro konec-
né zakazniky. Také vyuziti recyklovaného plastu v kdvovarech vede ke zlep3eni

situace. Druhym krokem je vysazovani strom0 na kévovych farméch a v jejich okoli,
z nichZz Nespresso nakupuje kdvu. Stromy jsou kromé mnoha pozitiv nejlepsim
zpUsobem, jak zachycovat uhlik z atmosféry. A také jde o investici do pfirody
a vybudovéani samostatné se obnovujiciho zemédélského systému. Spolecné
s organizaci Pur Projet ztrojndsobime kapacitu vysadby strom0 v zemich produ-
kujicich kavu (Kolumbie, Guatemala, Etiopie, Kostarika). Poslednim bodem stra-
tegie jsou nase investice a podpora kvalitnich projektd uhlikovych kompenzadi,

napfiklad zadchrana a obnova lesd nebo feseni pro Cistou energii
v komunitach péstiteld. Udrzitelnost je pro Nespresso mnohem vice
nez touha jednat zodpovédné, je srdcem naseho podnikani.

Spolecnost Nespresso, jako jedna ze spolecnosti vyrazné se angazu-
jicich v eko pfristupu a udrzitelnosti, dosahla globalni miry recyklace
30 %. Jak budete postupovat dal a co jsou vase konkrétni Gkoly?

Toto Cislo se budeme snazit nadéle globdiné zvySovat. Od roku
2014 jsme do recykla¢nich programd na celém svété investovali
vice nez 185 milionU 3vycarskych frankd a nabizime 100 000 sbér-
nych mist v 53 zemich. Spoluddast nasich spotfebiteld je klicem
k Uspéchu celé této iniciativy a jsme nesmirné vdécni za nadseni,
se kterym se do recyklace nasi zdkaznici poustéji. To nds motivu-
je déle rozsifovat sit sbérnych mist a jejich dostupnost, protoze
vime, Ze pro spotfebitele je zdsadni jednoduchost celého systému.
Za Uspéch povazujeme spolupréci s Magistratem hl. mésta Prahy, kde
jsme uzavreli dohodu o shromazdovani hlinikovych kévovych kapsli
v rdmci verejné odpadové politiky. Verejnost mize nyni odlozit
pouzité hlinikové kapsle do témér 1 500 Sedych kontejnerd uréenych
na kovy pravé na Gzemi Prahy. Kapsle budou poté nasledné recyklova-
ny. Tyto kroky potvrzuji spolecny zéjem hlinikové kapsle sbirat, dotridit,
nasledné zcela recyklovat - to vie v souladu s principy cirkularni eko-
nomiky. Stejné tak budeme pokracovat ve spolupraci s nasimi partnery
pri pouzivani materialu, ktery splfiuje standardy iniciativy Aluminium Stewardship
Initiative (ASI) pro odpovédny a udrzitelny hlinik.

Recyklované hlinikové kapsle jsou v podstaté nekonecnou druhotnou surovi-
nou. Co viechno to znamena a jaké jsou dal$i moznosti nebo projekty spolec-
nosti Nespresso?

Nespresso je prvni spolecnosti, kterd na trh uvedla porcovanou kdvu v alumini-
ovych obalech. V kapslich uchovdvédme tu nejkvalitnéjsi dostupnou kévu, pec-
livé vybranou pfimo od farmary, vétsinou ru¢né sbiranou, kvalitné zpracovanou
a Cerstvé namletou. Zde se opét dostdvdme ke zpUsobu, jak podporit cirkuldrni
ekonomiku. Hlinik je nekonecné recyklovatelny a jeho vyrobou se ve srovnani
s vyrobou nového usetfi 95 % energie. Vyuzivdme na3 vlastni uzavreny cirkuldrni
systém jiz témé&F 30 let a v CR recyklace funguje od roku 2014. Jak jsem ale zmi-
roval, je dilezité pouzité kapsle ziskat od nasich zdkaznikd zpét. Proto neustéle
upozorriujeme na moznosti, kterymi recyklaci dokdzeme priblizit. Hmatatelnym
dUkazem, Ze to ma smysl, je jiz druhd limitovana edice legendarniho kapesniho no-
ziku Rybicka. Tento ikonicky nozik ma stfenky vyrobené z 35 recyklovanych hlini-
kovych kapsli Nespresso. Zhotovila jej lokdIni firma Mikov na zékladé inovovaného
moderniho designu ze studia Olgoj Chorchoj pod vedenim Michala Frorka a Jana
Némecka. Ne ze vsech vracenych kapsli vznikne noZik Rybicka, ale vSechny vrace-
né kapsle Nespresso jsou recyklovany, aby z nich mohlo vzniknout néco nového.

'NESPRESSO.
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SPECIAL
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;'; Kazda kava mistrovskym dilem...
> Kapslovy kdavovar Nespresso Creatista Pro
= Teprve v listopadu vyslala znacka Nespresso na trh tento prémiovy model kdvovaru, ktery je urcen pro
-§ jeji kapsle. Novinka v kovovém provedeni s intuitivnim menu zobrazenym na dotykovém displeji ma do-
S konce dva bojlery. Co to znamena pro vas? Moznost pripravovat kdvu a soucasné pénit mléko. Rychlost,
o s jakou kdvy vykouzlite, je diky tomu vétsi. Creatista Pro také upravuje parametry podle zvolené recep-
E tury, aby byl vysledek v $alku opravdu dokonaly. Nastaveni si samoziejmé muzete prizpUsobit a Upravy

ulozit do paméti, abyste je méli pfisté ihned k dispozici.
Doporucena cena: 17 990 K¢

.
»Pakovka“ s integrovanym mlynkem pro narocné

Pakovy kavovar De’Longhi La Specialista EC 9335.MM

Také si Casto rikate, ze chut espresa v kavarné je néjaka lepsi nez doma? Nejde jen o um a pouzitd zrna, ale

i 0 stroj pouzity k extrakci. Chut kavy z pakového kdvovaru je nezameénitelna a jedine¢nd. Pokud si takovou
chcete doptat doma a touzite po co nejjednodussi piipravé, mizete si pod stromeckem udélat radost napfi-
klad timto kdvovarem s integrovanym zasobnikem na zrna i mlynkem. Péchovani kdvy provedete ovladacem

na boku, coz cely proces usnadnuje. Stroj s kovovym $asi nepostrada parni trysku a moznost nastaveni vlastni
délky extrakce.

Doporucena cena: 19 990 K¢

|
Dvé cappuccina jednim stiskem
PInoautomaticky kavovar Siemens EQ.500 TP507RX4

Loni na veletrhu IFA predstavil Siemens nové kavovary EQ.500, které se vyznacuji predevsim velmi
jednoduchym dotykovym ovlddanim s barevnymi obrdzky kav, na néz staci tuknout a kavovar zahaji
jejich pfipravu. Svrchni ¢ast kdvovaru dopliuje jesté displej umoznujici Upravu nastaveni a pristup

k dalsim funkcim. Kavovar zvladne vydej nejen dvou espres, ale i dvou mléénych kav najednou.
Siemens zdlraznuje pritomnost automatickych Cisticich programd véetné funkce autoMilk Clean
zajistujici parni ¢isténi mlécnych cest po kazdé pripravé mlécné kavy. Specialitou je potom pfitomnost
technologie Home Connect - kdvovar mdzete integrovat do systému chytré domacnosti. Nepouziva
Bluetooth s pomérné omezenym dosahem, ale wi-fi, takZe mate ke nastaveni i statistikdm kdvovaru
pristup prakticky odkudkoliv, kde je internet.

Doporucena cena: 27 290 K¢

N
Vysoky vykon pro kavové nadsence
Pakovy kavovar Sage Dual Boiler BES920BSS a mlynek BCG820BSS

Prestoze tomuto kavovaru letosni dTest moc bod( neudélil, nenechte se odradit. Hodnoceni
nebylo Uplné férové, protoze kavovar nabizi vysoky vykon a je schopen vyddvat mnoho kav

v rychlé sledu. Dlvod? Ma velkou nadrzku na vodu a dva vétsi bojlery. Jakmile se nahteje, je
pfipraven extrahovat jednu kdvu za druhou a soubézné pénit mléko. Masivni kovové provedeni,
moznost nastavit teplotu s pfesnosti na 1°C a sparovaci hlava s topnym télesem, zabranujicim
kolisani teploty pfi extrakci od prvni do posledni kavy, jasné potvrzuji, Zze jde o kdvovar mimo-
fadné kvality. Jelikoz nema tento model integrovany mlynek, doporuc¢ujeme od téze znacky
designoveé sladény model BCG820BSS s velmi presnym nastavenim mleti.

Doporucena cena: 31 990 K¢ (kdvovar) a 7290 K¢ (mlynek)

X
Uspésna novinka v prémiovém provedeni
PInoautomaticky kavovar JURA ENA 8 Touch

Loni na jafe uved! Svycarsky vyrobce na trh zcela novou fadu kdvovar( nazvanou ENA 8. Jeji tspéch byl tak velky,
Ze se zahy dockala jesté nové verze, kterd se od té plvodni lisi jesté modernéjsim ovladanim pomoci dotykového
displeje. Pribyla také uméld inteligence nabizejici automaticky ty nej¢astéji pripravované kavy. Kdvovar ma velmi
malé rozméry - se Sitkou 27,1cm se vejde na linku i v mensich kuchynich. Dotykova verze kavovaru je na vybér v Cer-
ném nebo v bilém provedeni. Klasické varianty proddvané o 2000 K¢ levnéji maji vzdy sttibrny ¢elni panel. Volit ale
muUzZete ze tfi verzi - s bilymi, ¢ernymi nebo s ¢ervenymi boky. Aby toho nebylo malo, nabizi JURA jesté prémiovou
verzi ENA 8 s plastém z 1,9 mm silného hliniku o celkové hmotnosti skoro 4 kg. Dotykova varianta stoji 37 990 K¢

a klasicka s tlacitky 35 990 K¢.

Doporucena cena: 27 990 K¢
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ANKETA: Kévova kultura v Cesku dlouhodobé roste.

Cim prispiva vase firma k jeji dalsi kultivaci a udrzitelnosti?

MICHAELA ILLiKOVA
Coffee Ambassador
Nespresso

Vérime, Ze kdva ma silu zménit svét k lepSimu.
Nam, uzivatelim, tim, Ze si kazdy den vychut-
name par douskd jeji lahodné chuti a farma-
fim a lidem, ktefi s kdvou obchoduji tim, ze
Kava je hybatelem velkych obchodnich transakci a dokdze pomoci
celym komunitam ¢i regiondim zemi, které disponuji opravdu dobrou
sklizni. V ramci takové pomoci jsme letos predstavili kdvy z progra-

mu Reviving Origins, pochazejici z oblasti, které byly postizeny bud

klimatickou zménou, financnimi problémy nebo vleklou politickou
¢i vojenskou krizi. Skrze pfibéhy a chuté, které tyto kdvy vypravi se
snazime edukovat o pozitivnich dopadech, které kdva mize mit.
Druhym dulezitym momentem, ktery pro podporu kdvové kultury
vyuzivame je zdvazek Nespresso o neutrdlni uhlikové stopé, ktery
otevira diskuze na celou fadu témat od péstovani kavy, pfes vysazo-
vani strom0, ekonomiku zpracovani kavy a vyuziti pfirodnich zdrojd
az po recyklaci.

PETR EIBL
jednatel
JURA Czech

Myslim, Ze kazda firma, kterd vyrabi kvalit-

ni kdvovary a vede dalsi a dalsi spotrebitele

k pfechodu od nepfili§ zdravého turka k lep-

$im druhlm kdv bez velkého mnozstvi tfislovin
a Skodlivych latek, prispiva ke kultivaci kavového kultury. Staci se
podivat, jak se Cesky kavovy svét zménil za poslednich deset patnact
let. JURA zaméfujici se na stfedni a vy$si segment kdvovar( neustale
vyviji a vylepsuje své stroje tak, aby splfiovaly rostouci naroky trhu.
Nas pravé uvadény inovovany model E8 nové fesi jednu z ¢asto kri-
tizovanych véci u automatickych kdvovar( - lidé sice pfipravuji kdvu
z Cerstvé pomletych zrn, ale nechavaji pres kavu protékat pfilis mno-
ho vody, protoze preferuji objemnéjsi ndpoj, nez je tradicni espreso
o objemu 25ml. JURA na to zareagovala u nové verze modelu E8
pfidanim vydeje horké vody pfimo do kdvové vypusti. Kdyz v menu
kdvovaru vyberete vétsi kdvu, misto nezdravé dlouhé extrakce se es-
preso doplni ¢istou horkou vodou. Mate chutové vyvazeny ndpoj bez
jakychkoliv Skodlivych latek. A pokud jde o udrzitelnost, jsem toho
nazoru, ze kvalitni kavovar, ktery vydrzi slouzit dlouhé roky a majitel
ho nemusi po chvili ménit za novy, je tou nejlepsi ekologickou vol-
bou. Stejné jako zrnkova kédva pouzivajici vyrazné méné oballl nez
ta kapslova.

LetosSni rok nepral ndvstévam kavaren. Zvysili se proto vyrazné prodeje domdacich kdvovaru.
Ocekavate, ze tento trend vydrzi i pristi rok? A jaky cenové dostupnéjsi model kavovaru

byste doporucili lidem na ,,home office“?“

DUSAN HOLEC
Senior Category Manager CZ&SK
BSH domaci spotiebice

Kavova kultura roste celosvétové, ocekavame

proto rostouci prodeje kavovard i v 2021. Vliv

ma i nizsi penetrace kdvovarl v domdacnostech

a uvédomély pfistup spottebiteld, ktefi hledaji
kvalitni pfistroje pro pfipravu kavy v pohodli domova. Zména spotre-
bitelského chovani z ddvodu uzavienych kavéren a lepsi dostupnost
spotrebicl jesté vice umocnuji pozitivni trend této kategorie. Znac-
ka Siemens nabizi cenové dostupné kdvovary fady EQ.300 s unikat-
nim fesenim pro pfipravu mléénych napojd napénénim miéka pfimo
v Salku. Pozadovany napoj se tak pfipravi automaticky stisknutim
jednoho tlacitka. Sirsi nabidka kdvovard je v nové modelové fadé
EQ.500 s plné barevnym dotykovym displejem v Ceském jazyce.
VSechny kavovary Siemens jsou vybavené technologii iAroma pro
perfektni pripravu kavy od mleti zrna, pres spareni vodou o optimal-
ni teploté se spravnym tlakem. Intuitivni volba nédpojt, automatické
funkce a snadné &isténi umocnuji dokonaly pozitek z pripravy kavy.
Némecka preciznost s dlrazem na nejvyssi kvalitu nasi evropské
produkce je také pravidelné ocenovdna nezavislymi testy.

KLARA NEUGEBAUEROVA
Brand manager
De‘Longhi

Trh s domacimi kdvovary rostl i roky pfed tim

a soucasnd situace ukazala, Ze domacnosti

stale nejsou nasyceny. My tedy predpoklada-

me, Ze trend v pfisti roce bude podobny. Na-
déle z toho dlvodu, Ze lidé budou pracovat z domova a budou chtit
mit kdvovar pfi ruce. Za De‘Longhi doporucuji kavovary z mé oblibe-
né fady Dinamica, konkrétné model ECAM 350.55. Tento kavovar je
mezi zdkazniky populdrni pravé kvali pfiznivé cené, designu a kom-
paktnim rozmérdim. Jednoduché ovladani zajisti dotykovy panel
s dvouradkovym displejem v ¢eském jazyce. Zvladne pfipravit az 1
exkluzivnich ndpojl, véetné cappuccina s krémovou mléénou pénou,
kterou zajisti automaticky systém pénéni mléka, tzv. LatteCrema
systém. Pro ty, ktefi preferuji vétsi ¢erné kavy je k dispozici ndpoj
Kava nebo Long a pro milovniky silné kdvy pak Doppio+, které je
pripraveno z 15g Cerstvé namleté kavy.
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NAHLEDNETE DO DUSE VASI KAVY

- f” BEAN ADAPT
¥/ TECHNOLOGY

Novy kavovar od De'longhi s inovativni funkci
Bean Adapt. Jednoduse pfizpisobi roved mleti
podle druhu vasich kédvovych zrn.

+Tmavé praZzeni  +Stfedniprazeni  +Svétlé prazeni
+ Kolumbie +Guatemala +Etiopie

www.delonghi.cz



